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Alimentare: Istituto Chocolier, Bettini nominata
presidente

Eletta unanimità. Conferma Odello a.d. Svolta verso sensoriale

- Redazione ANSA - TRIESTE

(ANSA) - TRIESTE, 31 MAR - Rossana Bettini è il nuovo presidente dell'Istituto Internazionale
Chocolier. L'ha nominata all'unanimità il CdA dell'Istituto, fondato nel 2015 per creare un corpo di
assaggiatori al servizio del cioccolato, valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati verso
consumi di qualità, anche organizzando corsi, seminari, eventi e test.
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    Bettini, esperta di comunicazione, master in analisi sensoriale all'Università Cattolica del Sacro Cuore,
autrice di "É autentico cioccolato", 2/o qualificato al Concorso Mondiale di libri a tema food, sarà
affiancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina e presidente
dell'Associazione Professionale Cuochi Italiani. Il CdA ha inoltre confermato Luigi Odello nella carica di
Amministratore delegato.  
    "La prima iniziativa scientifica del 2021 sarà il concorso International Chocolate Tasting, rivolto ai
produttori del mondo, dove campioni saranno valutati da esperti nell'assoluto anonimato. Uno dei miei
propositi è ampliare il parterre dei consumatori appassionati attraverso seminari che, unitamente al
cioccolato, trattino anche il tema degli abbinamenti con prodotti attraenti sempre basandosi su canoni
scientifici", ha annunciato la nea-presidente.  
    Oltre al concorso, il corposo programma di attività comprende la redazione del primo Codice
Sensoriale del Cioccolato, oltre all'attività informativa via web e a nuovi percorsi formativi, fino al
completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato. (ANSA).  
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Cioccolato in rosa: Rossana Bettini
presidente dell'Istituto Internazionale
Chocolier

di  Redazione Web     

Cambio al vertice dell’Istituto Internazionale Chocolier:

Rossana Bettini è stata eletta all’unanimità presidente.

Vicepresidente Roberto Carcangiu, amministratore

delegato Luigi Odello.

Cioccolato in rosa: Rossana Bettini, significativa

esperienza nella comunicazione, un master in analisi

sensoriale all’Università Cattolica del Sacro Cuore, autrice
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di “É autentico cioccolato”, 2o qualificato al Concorso

Mondiale di libri a tema food, è il nuovo presidente

dell’Istituto Internazionale Chocolier

(http://www.chocolier.org/) . Congratulazioni!

Rossana Bettini (foto Marino Sterle).

2021, anno al cioccolato

L’istituto fondato è stato nel 2015 per creare un corpo di

assaggiatori al servizio del cioccolato, valorizzarne le

eccellenze e orientare gli appassionati verso consumi di

qualità. Sentiamo meglio dalle parole del neo Presidente

Rossana Bettini quali sono le iniziative 2021: “Obiettivo

dell’Istituto é promuovere eccellenze nel settore del

cioccolato attraverso la formazione in analisi sensoriale e la

proposta di modelli di qualità. La prima iniziativa

scientifica del 2021 sarà il concorso International
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Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del mondo, dove

campioni saranno valutati da esperti nell’assoluto

anonimato, ma dove tanto i risultati, quanto i valutatori,

saranno passati con rigorosa validazione statistica. Uno dei

miei propositi – continua Bettini – è quello di ampliare il

parterre di consumatori appassionati attraverso seminari

che, unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli

abbinamenti con prodotti attraenti come birre, vino, spirits,

caffè, sigari, sempre basandosi su canoni scientifici.”

Luigi Odello aggiunge: “L’Istituto è stato il primo ad

abbracciare le scienze sensoriali quale base per la

formazione impiegando test ad alta utilità informativa con

relative statistiche, rendendo di fatto oggettivo ciò che è in

genere soggettivo”.

Oltre al concorso, il corposo programma di attività

comprende la redazione del primo Codice Sensoriale del

Cioccolato, oltre all’attività informativa via web e a nuovi

percorsi formativi, fino al completamento del Master in

Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.

Rossana Bettini sarà affiancata dal vicepresidente Roberto

Carcangiu, direttore di scuole di cucina e presidente

dell’Associazione Professionale Cuochi Italiani, e dai

consiglieri Claudia Balzan, Roberta Giusto, Annalisa Renzi

e Valerio Zuppiroli. Amministratore delegato resta Luigi
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Odello, controllo contabile Claudio Grigoletto, mentre nel

collegio dei probiviri siedono Raffaella Garavelli, Antonio

Romeo e Gian Paolo Braceschi.PROVA I  CORSI DIGITALI -  gratis!  (https://corsidigital i . lacucinaital iana. it/)
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Eccellenze alimentari, Rossana Bettini nominata
presidente di Chocolier

01.04.2021 – 08.40 – Rossana Bettini, �gura assai nota a Trieste e in Friuli Venezia Giulia per il legame

con Riccardo Illy, è stata nominata nuovo presidente dell’Istituto Internazionale Chocolier. 

L’ha votata all’unanimità il Consiglio di Amministrazione dell’Istituto, fondato nel 2015 per creare un

corpo di assaggiatori al servizio del cioccolato, valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati

verso consumi di qualità attraverso l’organizzazione di corsi, seminari e festival. 

Bettini, con un master in analisi sensoriale all’Università Cattolica del Sacro Cuore, autrice dell’opera “È

autentico cioccolato”, 2/o quali�cato al Concorso Mondiale di libri a tema food, sarà af�ancata dal

vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina e presidente dell’Associazione

Professionale Cuochi Italiani. Il CdA ha inoltre confermato Luigi Odello nella carica di Amministratore

delegato.

di  Italo Veneziani  - 1 Aprile 2021

PUBBLICITÀ

Riservatezza

Chiusa una pizzeria a Trieste: più volte sanzionata,
aveva clienti...
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“La prima iniziativa scienti�ca del 2021 sarà il concorso

International Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del

mondo, dove campioni saranno valutati da esperti

nell’assoluto anonimato. Uno dei miei propositi è

ampliare il parterre dei consumatori appassionati

attraverso seminari che, unitamente al cioccolato,

trattino anche il tema degli abbinamenti con prodotti

attraenti sempre basandosi su canoni scienti�ci”, ha

dichiarato la neo-presidente.

Oltre al concorso, il programma di attività comprende la

redazione del primo Codice Sensoriale del Cioccolato,

oltre all’attività informativa via web e a nuovi percorsi

formativi, �no al completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.

[i.v.]
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Il dito nel piatto

Istituto Chocolier (la scienza del cioccolato),
cambio al vertice: Rossana Bettini presidente
6 APRILE 2021 | di Marisa Fumagalli

Fondato nel 2015, 

l’Istituto internazionale Chocolier (organizzazione scientifica indipendente con sede a Brescia)
cambia il vertice: all’unanimità è stata eletta presidente Rossana Bettini, La vicepresidenza va a
Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina e presidente dell’Associazione Professionale
Cuochi Italiani.  Rossana Bettini, esperta di comunicazione, master in analisi sensoriale
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Post precedenti

all’Università Cattolica, è autrice di “E’ autentico cioccolato”, 2° volume qualificato al Concorso
Mondiale di libri a tema food. L’obiettivo principe di Chocolier è la creazione di un corpo di
assaggiatori al servizio del cioccolato, per valorizzarne le eccellenze e orientare gli
appassionati verso consumi di qualità. Annuncia il neo-presidente: “La prima iniziativa
scientifica del 2021 sarà il Concorso Internazionale Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del
mondo, dove campioni di cioccolato saranno valutati da esperti nell’assoluto anonimato.  Uno
dei miei propositi è quello di ampliare il parterre di consumatori appassionati attraverso
seminari che, unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli abbinamenti con prodotti
attraenti come birre, vino, spiriti, sigari. In base a canoni scientifici”.  Oltre al concorso, il
programma di attività di Chocolier  comprende la redazione del primo Codice Sensoriale del
Cioccolato.  E ancora: attività informativa via web, nuovi percorsi formativi fino al
completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.  Qualche dato sui
consumi: in Italia, la media annuale è di 3 Kg di cioccolato a testa: nel Nord Europa 9 Kg;  1 Kg 
e più nei Paesi emergenti asiatici  con un buon potenziale di crescita. Gli elevati standard
qualitativi garantiti dalle aziende nazionali del comparto del cioccolato valorizzano fortemente
il settore. Da qui una grande propensione all’export. La Francia è il primo Paese di
destinazione del cioccolato italiano con un 20% del totale a valore.
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Istituto Internazionale Chocolier, Rossana Bettini eletta presidente

Cambio al vertice dell’Istituto. Vicepresidente Roberto Carcangiu, amministratore delegato Luigi Odello.

31 MARZO 2021   

TRIESTE - Rossana Bettini, significativa esperienza nella comunicazione, un master in analisi sensoriale all’Università Cattolica del

Sacro Cuore, autrice di “É autentico cioccolato”, 2o qualificato al Concorso Mondiale di libri a tema food, è il nuovo presidente

dell’Istituto Internazionale Chocolier. istituto fondato nel 2015 per creare un corpo di assaggiatori al servizio del cioccolato,

valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati verso consumi di qualità.

Bettini sarà affiancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina e presidente dell’Associazione

Professionale Cuochi Italiani, e dai consiglieri Claudia Balzan, Roberta Giusto, Annalisa Renzi e Valerio Zuppiroli.
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Amministratore delegato resta Luigi Odello, controllo contabile Claudio Grigoletto, mentre nel collegio dei probiviri siedono

Raffaella Garavelli, Antonio Romeo e Gian Paolo Braceschi.

“Obiettivo dell’Istituto é promuovere eccellenze nel settore del cioccolato attraverso la formazione in analisi sensoriale e la

proposta di modelli di qualità. La prima iniziativa scientifica del 2021 sarà il concorso International Chocolate Tasting, rivolto ai

produttori del mondo, dove campioni saranno valutati da esperti nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i risultati, quanto i

valutatori, saranno passati con rigorosa validazione statistica. Uno dei miei propositi - dichiara la neopresidente Bettini - è quello di

ampliare il parterre di consumatori appassionati attraverso seminari che, unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli

abbinamenti con prodotti attraenti come birre, vino, spirits, caffè, sigari, sempre basandosi su canoni scientifici".
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Istituto Internazionale Chocolier, Rossana Bettini presidente

Cambio al vertice dell’Istituto Internazionale Chocolier: Rossana Bettini è stata eletta
all’unanimità presidente. Vicepresidente Roberto Carcangiu, amministratore delegato
Luigi Odello

31 MARZO 2021   

TRIESTE. Rossana Bettini, signi�cativa esperienza nella comunicazione, un master in analisi

sensoriale all’Università Cattolica del Sacro Cuore, autrice di “É autentico cioccolato”, secondo

quali�cato al Concorso Mondiale di libri a tema food, è il nuovo presidente dell’Istituto

Internazionale Chocolier. Istituto fondato nel 2015 per creare un corpo di assaggiatori al servizio

del cioccolato, valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati verso consumi di qualità.
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Uno dei miei propositi - continua Bettini - è quello di ampliare il parterre di consumatori

appassionati attraverso seminari che, unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli

abbinamenti con prodotti attraenti come birre, vino, spirits, caffè, sigari, sempre basandosi su

canoni scienti�ci. Luigi Odello aggiunge: “L’Istituto è stato il primo ad abbracciare le scienze

sensoriali quale base per la formazione impiegando test ad alta utilità informativa con relative

statistiche, rendendo di fatto oggettivo ciò che è in genere soggettivo”.

Bettini sarà af�ancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina e

presidente dell’Associazione Professionale Cuochi Italiani, e dai consiglieri Claudia Balzan, Roberta

Giusto, Annalisa Renzi e Valerio Zuppiroli. Amministratore delegato resta Luigi Odello, controllo

contabile Claudio Grigoletto, mentre nel collegio dei probiviri siedono Raffaella Garavelli, Antonio

Romeo e Gian Paolo Braceschi.

Così il neo-presidente: “Obiettivo dell’Istituto é promuovere eccellenze nel settore del cioccolato

attraverso la formazione in analisi sensoriale e la proposta di modelli di qualità. La prima iniziativa

scienti�ca del 2021 sarà il concorso International Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del

mondo, dove campioni saranno valutati da esperti nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i

risultati, quanto i valutatori, saranno passati con rigorosa validazione statistica.

PUBBLICITÀ

Oltre al concorso, il corposo programma di attività comprende la redazione del primo Codice

Sensoriale del Cioccolato, oltre all’attività informativa via web e a nuovi percorsi formativi, �no al

completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.
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NOTIZIE

Istituto Internazionale
Chocolier: Rossana Bettini
presidente

Di Donato Troiano

 MAR 31, 2021

Cambio al vertice dell’Istituto Internazionale Chocolier, il nuovo presidente
dell’Istituto Internazionale Chocolier è Rossana Bettini.

Significativa esperienza nella comunicazione, un master in analisi sensoriale
all’Università Cattolica del Sacro Cuore, autrice di “É autentico cioccolato”, secondo
qualificato al Concorso Mondiale di libri a tema food. 
L’ Istituto è stato fondato nel 2015 per creare un corpo di assaggiatori al servizio del
cioccolato, valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati verso consumi di
qualità.
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Bettini sarà affiancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di
cucina e presidente dell’Associazione Professionale Cuochi Italiani, e dai consiglieri
Claudia Balzan, Roberta Giusto, Annalisa Renzi e Valerio Zuppiroli. Amministratore
delegato resta Luigi Odello, controllo contabile Claudio Grigoletto, mentre nel
collegio dei probiviri siedono Raffaella Garavelli, Antonio Romeo e Gian Paolo
Braceschi.  

Questa la prima dichiarazione della neo-presidente: “Obiettivo dell’Istituto è promuovere

eccellenze nel settore del cioccolato attraverso la formazione in analisi sensoriale e la

proposta di modelli di qualità. La prima iniziativa scientifica del 2021 sarà il concorso

International Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del mondo, dove campioni saranno

valutati da esperti nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i risultati, quanto i valutatori,

saranno passati con rigorosa validazione statistica. Uno dei miei propositi – continua
Bettini – è quello di ampliare il parterre di consumatori appassionati attraverso seminari

che, unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli abbinamenti con prodotti

attraenti come birre, vino, spirits, caffè, sigari, sempre basandosi su canoni scientifici”.

Da parte sua, Luigi Odello aggiunge: “L’Istituto è stato il primo ad abbracciare le

scienze sensoriali quale base per la formazione impiegando test ad alta utilità

informativa con relative statistiche, rendendo di fatto oggettivo ciò che è in genere

soggettivo”.

Oltre al concorso, il corposo programma di attività comprende la redazione del primo
Codice Sensoriale del Cioccolato, oltre all’attività informativa via web e a nuovi percorsi
formativi, fino al completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del
cioccolato.

Chi è l’Istituto Internazionale Chocolier (Iic) 
L’Istituto Internazionale Chocolier è un’associazione senza fini di lucro che vive delle
sole quote sociali, fondato con l’obiettivo di mettere a punto e diffondere un metodo
scientifico per la descrizione e la valutazione del cioccolato. Per questo organizza corsi
di diverso livello (per la precisione cinque) e seminari, eventi e test.
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Rossana Bettini

Rossana Bettini, esperta di comunicazione, un master in analisi sensoriale all’Università
Cattolica del Sacro Cuore, autrice di É autentico cioccolato, libro secondo quali�cato al Concorso

Mondiale di libri a tema food, è il nuovo presidente dell’Istituto Internazionale Chocolier ,
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fondato nel 2015 per creare uassaggiatori al servizio del cioccolato, valorizzarne le eccellenze e
orientare gli appassionati verso consumi di qualità.

Bettini sarà a�ancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina e
presidente dell’Associazione Professionale Cuochi Italiani, e dai consiglieri Claudia Balzan, Roberta
Giusto, Annalisa Renzi e Valerio Zuppiroli. Amministratore delegato resta Luigi Odello,
controllo contabile Claudio Grigoletto, mentre nel collegio dei probiviri siedono Ra�aella Garavelli,
Antonio Romeo e Gian Paolo Braceschi.  

“Obiettivo dell’Istituto é promuovere eccellenze nel settore del cioccolato attraverso la
formazione in analisi sensoriale e la proposta di modelli di qualità. La prima iniziativa scienti�ca
del 2021 sarà il concorso International Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del mondo, dove
campioni saranno valutati da esperti nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i risultati, quanto i
valutatori, saranno passati con rigorosa validazione statistica. Uno dei miei propositi - spiega
Bettini - è quello di ampliare il parterre di consumatori appassionati attraverso seminari che,
unitamente al cioccolato, trattino  anche il tema degli abbinamenti con prodotti attraenti
come birre, vino, spirits, ca�è, sigari, sempre basandosi su canoni scienti�ci.

Luigi Odello aggiunge: “L’Istituto è stato il primo ad abbracciare le scienze sensoriali quale base
per la formazione impiegando test ad alta utilità informativa con relative statistiche, rendendo di
fatto oggettivo ciò che è in genere soggettivo”.

Rossana Bettini ph Canio Romaniello

Oltre al concorso, il programma di attività comprende la redazione del primo Codice
Sensoriale del Cioccolato, oltre all’attività informativa via web e a nuovi percorsi formativi, �no
al completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.
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Analisi sensoriale, Associazioni

 7 Aprile 2021

  Antonio Romeo, Claudio Grigoletto, Gian Paolo Braceschi, Iic, International Chocolate Tasting, Istituto

Internazionale Chocolier, Luigi Odello, Ra. aella Garavelli, Roberto Carcangiu, Rossana Bettini, Valerio

Zuppiroli

Istituto Internazionale Chocolier: Rossana Bettini presidente
Da Redazione

Cambio al vertice dell’Istituto Internazionale Chocolier: Rossana Bettini è
stata eletta all’unanimità presidente. Vicepresidente Roberto Carcangiu,
amministratore delegato Luigi Odello.

Rossana Bettini, signi�cativa esperienza nella comunicazione, un master in
analisi sensoriale all’Università Cattolica del Sacro Cuore, autrice di “É
autentico cioccolato”, 2o quali�cato al Concorso Mondiale di libri a tema
food, è il nuovo presidente dell’Istituto Internazionale Chocolier. Istituto
fondato nel 2015 per creare un corpo di assaggiatori al servizio del
cioccolato, valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati verso
consumi di qualità.

Bettini sarà a�ancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di
scuole di cucina e presidente dell’Associazione Professionale Cuochi Italiani,
e dai consiglieri Claudia Balzan, Roberta Giusto, Annalisa Renzi e Valerio
Zuppiroli. Amministratore delegato resta Luigi Odello, controllo contabile
Claudio Grigoletto, mentre nel collegio dei probiviri siedono Ra�aella
Garavelli, Antonio Romeo e Gian Paolo Braceschi.

Così il neo-presidente “Obiettivo dell’Istituto è promuovere eccellenze nel settore del cioccolato attraverso la
formazione in analisi sensoriale e la proposta di modelli di qualità. La prima iniziativa scienti�ca del 2021 sarà
il concorso International Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del mondo, dove campioni saranno valutati
da esperti nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i risultati, quanto i valutatori, saranno passati con rigorosa
validazione statistica. Uno dei miei propositi – continua Bettini – è quello di ampliare il parterre di
consumatori appassionati attraverso seminari che, unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli
abbinamenti con prodotti attraenti come birre, vino, spirits, ca�è, sigari, sempre basandosi su canoni
scienti�ci.

Luigi Odello aggiunge: “L’Istituto è stato il primo ad abbracciare le scienze sensoriali quale base per la
formazione impiegando test ad alta utilità informativa con relative statistiche, rendendo di fatto oggettivo ciò
che è in genere soggettivo”.






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Oltre al concorso, il corposo programma di attività comprende la redazione del primo Codice Sensoriale del
Cioccolato, oltre all’attività informativa via web e a nuovi percorsi formativi, �no al completamento del Master
in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.

Credits: Photo Canio Romaniello
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Cambio al vertice dell’Istituto Internazionale Chocolier. Rossana Bettini, forte
della sua esperienza nella comunicazione e di un master in analisi sensoriale
all’Università Cattolica del Sacro Cuore, è stata eletta all’unanimità presidente.
L’autrice di È autentico cioccolato, secondo classificato al Concorso Mondiale di libri a
tema food, guiderà l’Iic, associazione senza scopi di lucro fondata con l’obiettivo di creare
un corpo di assaggiatori al servizio del cioccolato, valorizzarne le eccellenze e orientare gli
appassionati verso consumi di qualità.

A ribadirne le finalità è proprio lei, la neo-presidente, che annuncia anche iniziative e
propositi interessanti. “Obiettivo dell’Istituto è promuovere eccellenze nel settore del
cioccolato attraverso la formazione in analisi sensoriale e la proposta di modelli di
qualità”, ha dichiarato Bettini. “La prima iniziativa scientifica del 2021 sarà il concorso
International Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del mondo, dove campioni
saranno valutati da esperti nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i risultati, quanto i
valutatori, saranno passati con rigorosa validazione statistica. Uno dei miei intenti è
quello di ampliare il parterre di consumatori appassionati attraverso seminari che,
unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli abbinamenti con prodotti
attraenti come birre, vino, spirits, caffè, sigari, sempre basandosi su canoni scientifici”.

Le scienze e la statistica al servizio del cioccolato, per intendersi. “L’Istituto è stato il
primo ad abbracciare le scienze sensoriali quale base per la formazione impiegando test
ad alta utilità informativa con relative statistiche, rendendo di fatto oggettivo ciò che è in
genere soggettivo”, ha aggiunto Luigi Odello, amministratore delegato dell’Istituto.

Bettini sarà affiancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina
e presidente dell’Associazione Professionale Cuochi Italiani, e dai consiglieri Claudia
Balzan, Roberta Giusto, Annalisa Renzi e Valerio Zuppiroli. Amministratore delegato,
come su detto, resta Luigi Odello. Controllo contabile a Claudio Grigoletto, mentre nel
collegio dei probiviri siedono Raffaella Garavelli, Antonio Romeo e Gian Paolo Braceschi.

Immagini stagionali di alta qualitàTrova immagini rilevanti
Trova Immagini  

per ogni stagione
Cerca ora

PUBBLICITÀ

PUBBLICITÀ

Privacy

https://adclick.g.doubleclick.net/pcs/click?xai=AKAOjssorf3AGW3HPPBL388-WSpM_d3SsOcu3XfUBqNznpl3dh5K94VN5a5N63cxES-E_14t_ps9CkVwyvZA89FHGM7LAretwQPdQd3vw-xoiTwdV8cinYRA-mYPuWF3d1LBPLArOWH7fZDl6nSRNUv6NKrnHh8GwOwd1KoEIy-jCyGIElxfdl6bYlWQHjal9W02yZypnhC2E3kX8yiAohhY2rXq8zR1NNh8XWbNLfEBV_kDQF3fXlo7A1r2_hURth-L3IcoKO53x85CYcwMkIr-nCC0hi7ZFPXA9wLYh0dJP002&sai=AMfl-YSHssk_paJTqL6oi1SxzsMfFnqlyB_T1AOZQnjyJ6aii_RL0K_46-HDmVNU_KQYvywokT5FFaUt0e-se5UzpU9vpEPkFaldjVy1ba-7B2lqH6TpYG3PM0JaDgH_X_BFA3zi&sig=Cg0ArKJSzLAwH4AUGxreEAE&urlfix=1&adurl=https://bs.serving-sys.com/Serving/adServer.bs?cn=trd&pli=1076444798&gdpr=1&gdpr_consent=CPC8hdcPC8hdcAKAcAITBRCsAP_AAH_AABCYHmNf_X__b39j-_59_9t0eY1f9_7_v-0zjhfds-8N2f_X_L8X42M7vF36pq4KuR4Eu3LBIQFlHOHUTUmw6okVrTPsak2Mr7NKJ7LEinMbe2dYGHtfn91TuZKYr_7s_9_z__-__v__79f_r-3_3_vp9X---_e_V399xLv9QPKAJMNS-AizEscCSaNKoUQIQriQ6AUAFFCMLRNYQMrgp2VwEeoIGACA1ARgRAgxBRiwCAAACAJKIgJADwQCIAiAQAAgBUgIQAETAILACwMAgAFANCxAigCECQgyOCo5TAgIkWignkrAEou9jDCEMosAKBR_RUYCJQggWAAA.YAAAAAAAAAAA&adid=1083118204&ord=772418057


6/4/2021 Rossana Bettini è stata eletta presidente dell'Istituto internazionale Chocolier

https://forbes.it/2021/04/02/istituto-internazionale-chocolier-rossana-bettini-e-stata-eletta-presidente/ 3/3

Immagini stagionali di alta qualitàTrova immagini rilevanti
Trova Immagini  

per ogni stagione
Cerca ora

Benvenuti su Forbes Italia, l'edizione italiana del business magazine più famoso al mondo. All'interno le nostre leggendarie classifiche, i segreti dei
leader di oggi e di domani, le strategie per il successo, i consigli di stile per essere sempre al top. Ogni giorno da 100 anni, Forbes vi apre le porte della

business community globale.

Forbes.it è un'iniziativa:

Visita il nostro sito web 

Abbonati Termini e condizioni d’uso Informativa sulla privacy Contatti Segnala un problema Advertising media kit

cioccolato food Istituto Internazionale Chocolier presidente Rossana Bettini

Share

Blue Financial Communication S.p.A.
Via Melchiorre Gioia n. 55

20124 Milano

Iscritta al Registro Imprese di Milano 
REA n. MI-1489853 
P.IVA 11673170152

Privacy

https://adclick.g.doubleclick.net/pcs/click?xai=AKAOjssorf3AGW3HPPBL388-WSpM_d3SsOcu3XfUBqNznpl3dh5K94VN5a5N63cxES-E_14t_ps9CkVwyvZA89FHGM7LAretwQPdQd3vw-xoiTwdV8cinYRA-mYPuWF3d1LBPLArOWH7fZDl6nSRNUv6NKrnHh8GwOwd1KoEIy-jCyGIElxfdl6bYlWQHjal9W02yZypnhC2E3kX8yiAohhY2rXq8zR1NNh8XWbNLfEBV_kDQF3fXlo7A1r2_hURth-L3IcoKO53x85CYcwMkIr-nCC0hi7ZFPXA9wLYh0dJP002&sai=AMfl-YSHssk_paJTqL6oi1SxzsMfFnqlyB_T1AOZQnjyJ6aii_RL0K_46-HDmVNU_KQYvywokT5FFaUt0e-se5UzpU9vpEPkFaldjVy1ba-7B2lqH6TpYG3PM0JaDgH_X_BFA3zi&sig=Cg0ArKJSzLAwH4AUGxreEAE&urlfix=1&adurl=https://bs.serving-sys.com/Serving/adServer.bs?cn=trd&pli=1076444798&gdpr=1&gdpr_consent=CPC8hdcPC8hdcAKAcAITBRCsAP_AAH_AABCYHmNf_X__b39j-_59_9t0eY1f9_7_v-0zjhfds-8N2f_X_L8X42M7vF36pq4KuR4Eu3LBIQFlHOHUTUmw6okVrTPsak2Mr7NKJ7LEinMbe2dYGHtfn91TuZKYr_7s_9_z__-__v__79f_r-3_3_vp9X---_e_V399xLv9QPKAJMNS-AizEscCSaNKoUQIQriQ6AUAFFCMLRNYQMrgp2VwEeoIGACA1ARgRAgxBRiwCAAACAJKIgJADwQCIAiAQAAgBUgIQAETAILACwMAgAFANCxAigCECQgyOCo5TAgIkWignkrAEou9jDCEMosAKBR_RUYCJQggWAAA.YAAAAAAAAAAA&adid=1083118204&ord=772418057
https://forbes.it/
https://forbes.it/category/business/
https://forbes.it/category/classifiche
https://forbes.it/category/leader
https://forbes.it/category/strategia
https://forbes.it/category/style
https://www.facebook.com/forbesitaly/
https://twitter.com/forbesitalia
https://www.instagram.com/forbesitalia/
https://www.linkedin.com/company/forbesitalia/
https://bfcmedia.com/
https://www.abbonamenti.it/r60453
https://forbes.it/termini-e-condizioni-duso/
https://forbes.it/informativa-sulla-privacy/
https://forbes.it/2018/10/01/forbes-italia-contatti/
mailto:info@bluefinancialcommunication.com
https://forbes.it/mediakit/
https://forbes.it/tag/cioccolato/
https://forbes.it/tag/food/
https://forbes.it/tag/istituto-internazionale-chocolier/
https://forbes.it/tag/presidente/
https://forbes.it/tag/rossana-bettini/
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https://forbes.it/2021/04/02/istituto-internazionale-chocolier-rossana-bettini-e-stata-eletta-presidente/
https://twitter.com/intent/tweet?text=Rossana%20Bettini%20%C3%A8%20stata%20eletta%20presidente%20dell%E2%80%99Istituto%20internazionale%20Chocolier&url=https://forbes.it/2021/04/02/istituto-internazionale-chocolier-rossana-bettini-e-stata-eletta-presidente/&via=ForbesItalia
https://www.linkedin.com/shareArticle?mini=true&url=https://forbes.it/2021/04/02/istituto-internazionale-chocolier-rossana-bettini-e-stata-eletta-presidente/&title=https://forbes.it/2021/04/02/istituto-internazionale-chocolier-rossana-bettini-e-stata-eletta-presidente/&summary=&source=
https://share.flipboard.com/bookmarklet/popout?v=2&title=Rossana%20Bettini%20%C3%A8%20stata%20eletta%20presidente%20dell%27Istituto%20internazionale%20Chocolier&url=https%3A%2F%2Fforbes.it%2F2021%2F04%2F02%2Fistituto-internazionale-chocolier-rossana-bettini-e-stata-eletta-presidente%2F&t=1617694463285&utm_campaign=tools&utm_medium=article-share&utm_source=forbes.it


1/4/2021 Rossana Bettini nuova presidente dell'Istituto Internazionale Chocolier - Mixer Planet 

https://www.mixerplanet.com/rossana-bettini-nuova-presidente-dellistituto-internazionale-chocolier_185096/ 1/2

Rossana Bettini nuova presidente dell’Istituto
Internazionale Chocolier

Rossana Bettini è stata eletta all’unanimità presidente dell’Istituto Internazionale Chocolier.
Vicepresidente è Roberto Carcangiu, amministratore delegato Luigi Odello.

Rossana Bettini, significativa esperienza nella comunicazione, un master in analisi sensoriale
all’Università Cattolica del Sacro Cuore, è tra l’altro autrice di “É autentico cioccolato”, secondo
qualificato al Concorso Mondiale di libri a tema food.

L’Istituto Internazionale Chocolier è stato fondato nel 2015 per creare un corpo di assaggiatori al
servizio del cioccolato, valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati verso consumi di
qualità.

Bettini sarà affiancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina e
presidente dell’Associazione Professionale Cuochi Italiani, e dai consiglieri Claudia Balzan,
Roberta Giusto, Annalisa Renzi e Valerio Zuppiroli. Amministratore delegato resta Luigi
Odello, controllo contabile Claudio Grigoletto, mentre nel collegio dei probiviri siedono Raffaella
Garavelli, Antonio Romeo e Gian Paolo Braceschi.

“Obiettivo dell’Istituto è promuovere eccellenze nel settore del cioccolato attraverso la formazione
in analisi sensoriale e la proposta di modelli di qualità”, spiega la neo-presidente. “La prima
iniziativa scientifica del 2021 sarà il concorso International Chocolate Tasting, rivolto ai produttori
del mondo, dove campioni saranno valutati da esperti nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i
risultati, quanto i valutatori, saranno passati con rigorosa validazione statistica. Uno dei miei
propositi – continua Bettini – è quello di ampliare il parterre di consumatori appassionati
attraverso seminari che, unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli abbinamenti con
prodotti attraenti come birre, vino, spirits, caffè, sigari, sempre basandosi su canoni scientifici”.

Aggiunge Luigi Odello: “L’Istituto è stato il primo ad abbracciare le scienze sensoriali quale base
per la formazione impiegando test ad alta utilità informativa con relative statistiche, rendendo di
fatto oggettivo ciò che è in genere soggettivo”.

Mar 31, 2021

https://www.mixerplanet.com/wp-content/uploads/2021/04/Rossana-Bettini.jpg


1/4/2021 Rossana Bettini nuova presidente dell'Istituto Internazionale Chocolier - Mixer Planet 

https://www.mixerplanet.com/rossana-bettini-nuova-presidente-dellistituto-internazionale-chocolier_185096/ 2/2

Mixer Planet è un network di Quine. 

Quine srl  

Direzione, amministrazione, redazione, pubblicità  

Via Spadolini 7 - 20141 Milano 

Tel. +39 02 864105 | Fax +39 02 72016740 | P.I.: 13002100157 

Contatti: media.quine.it | www.quine.it | quineformazione.it  

Privacy 

Copyright 2021 - Tutti i diritti riservati

Copyright 2021 - Tutti i diritti riservati

Oltre al concorso, il corposo programma di attività comprende la redazione del primo Codice
Sensoriale del Cioccolato, oltre all’attività informativa via web e a nuovi percorsi formativi, fino
al completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.
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Rossana Bettini nuovo presidente dell’Istituto
Internazionale Chocolier

REDAZIONE 06/04/2021  018

Cambio al vertice dell’Istituto Internazionale Chocolier: Rossana Bettini è stata eletta
all’unanimità presidente, Roberto Carcangiu vicepresidente e Luigi Odello mministratore
delegato.

 Rossana Bettini, con significativa esperienza nella comunicazione alle spalle, un master in
analisi sensoriale all’Università Cattolica del Sacro Cuore, è autrice del volume “É autentico
cioccolato”, secondo qualificato al Concorso Mondiale di libri a tema food. Guiderà dunque in
veste di presidente l’istituto fondato nel 2015 per creare un corpo di assaggiatori al servizio
del cioccolato, valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati verso consumi di qualità.

 Bettini sarà affiancata dal vicepresidente Roberto Carcangiu, direttore di scuole di cucina e
presidente dell’Associazione Professionale Cuochi Italiani, e dai consiglieri Claudia Balzan,
Roberta Giusto, Annalisa Renzi e Valerio Zuppiroli. Amministratore delegato resta Luigi
Odello, al controllo contabile Claudio Grigoletto,mentre nel collegio dei probiviri
siedono Raffaella Garavelli, Antonio Romeo e Gian Paolo Braceschi.
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Le dichiarazioni

“Obiettivo dell’Istituto é promuovere eccellenze nel settore del cioccolato attraverso la
formazione in analisi sensoriale e la proposta di modelli di qualità”, così Bettini subito dopo
la designazione. “La prima iniziativa scientifica del 2021 sarà il concorso International
Chocolate Tasting, rivolto ai produttori del mondo, dove campioni saranno valutati da esperti
nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i risultati, quanto i valutatori, saranno passati con
rigorosa validazione statistica. Uno dei miei propositi è quello di ampliare il parterre di
consumatori appassionati attraverso seminari che, unitamente al cioccolato, trattino 
anche il tema degli abbinamenti con prodotti attraenti come birre, vino, spirits, caffè,
sigari, sempre basandosi su canoni scientifici”.
Luigi Odello ha aggiunto: “L’Istituto è stato il primo ad abbracciare le scienze sensoriali
quale base per la formazione impiegando test ad alta utilità informativa con relative
statistiche, rendendo di fatto oggettivo ciò che è in genere soggettivo”.

L’Istituto Internazionale Chocolier

Oltre al concorso, il corposo programma di attività comprende la redazione del primo
Codice Sensoriale del Cioccolato, oltre all’attività informativa via web e a nuovi percorsi
formativi, fino al completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.
L’Istituto Internazionale Chocolier è un’associazione senza fini di lucro che vive delle sole
quote sociali, fondato con l’obiettivo di mettere a punto e diffondere un metodo scientifico
per la descrizione e la valutazione del cioccolato. Per questo organizza corsi di diverso livello
(per la precisione cinque) e seminari, eventi e test.
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Rossana Bettini è la nuova presidente
dell’Istituto internazionale Chocolier
Cambio al vertice dell’Istituto Internazionale Chocolier: Rossana Bettini è stata eletta
all’unanimità presidente. Vicepresidente Roberto Carcangiu, amministratore delegato Luigi
Odello

5 Aprile 2021

Rossana Bettini

MILANO – Rossana Bettini, significativa esperienza nella comunicazione, un master in analisi

sensoriale all’Università Cattolica del Sacro Cuore, autrice di “É autentico cioccolato”, 2o qualificato

al concorso mondiale di libri a tema food, è il nuovo presidente dell’Istituto internazionale

chocolier, istituto fondato nel 2015 per creare un corpo di assaggiatori al servizio del cioccolato,

valorizzarne le eccellenze e orientare gli appassionati verso consumi di qualità.

Rossana Bettini sarà affiancata dal vicepresidente Roberto
Carcangiu

Direttore di scuole di cucina e presidente dell’Associazione professionale cuochi italiani, e dai

consiglieri Claudia Balzan, Roberta Giusto, Annalisa Renzi e Valerio Zuppiroli. Amministratore

delegato resta Luigi Odello, controllo contabile Claudio Grigoletto, mentre nel collegio dei probiviri

siedono Raffaella Garavelli, Antonio Romeo e Gian Paolo Braceschi.

https://www.comunicaffe.it/wp-content/uploads/2021/04/Rossana-Bettini.jpg
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Così il neo-presidente

“Obiettivo dell’Istituto é promuovere eccellenze nel settore del cioccolato attraverso la formazione

in analisi sensoriale e la proposta di modelli di qualità. La prima iniziativa 

scientifica del 2021 sarà il concorso International chocolate tasting, rivolto ai produttori del mondo,

dove campioni saranno valutati da esperti nell’assoluto anonimato, ma dove tanto i risultati,

quanto i valutatori, saranno passati con rigorosa validazione statistica. Uno dei miei propositi –

continua Bettini – è quello di ampliare il parterre di consumatori appassionati attraverso seminari

che, unitamente al cioccolato, trattino anche il tema degli abbinamenti con prodotti attraenti come

birre, vino, spirits, caffè, sigari, sempre basandosi su canoni scientifici.”

Luigi Odello aggiunge:

“L’Istituto è stato il primo ad abbracciare le scienze sensoriali quale base per la formazione

impiegando test ad alta utilità informativa con relative statistiche, rendendo di 

fatto oggettivo ciò che è in genere soggettivo”.

Oltre al concorso, il corposo programma di attività comprende la redazione del primo Codice

sensoriale del cioccolato, oltre all’attività informativa via web e a nuovi percorsi formativi, fino al

completamento del Master in Scienza e Analisi Sensoriale del cioccolato.

Chi è l’Istituto internazionale chocolier (Iic)

L’Istituto internazionale chocolier è un’associazione senza fini di lucro che vive delle sole quote

sociali, fondato con l’obiettivo di mettere a punto e diffondere un metodo scientifico per la

descrizione e la valutazione del cioccolato. Per questo organizza corsi di diverso livello (per la

precisione cinque) e seminari, eventi e test.
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